Il Fogolar Furlan e presente a Verona dal 1977 e come
tanti altri fogolars aderisce all’Ente Friuli nel Mondo.

Svolge attivita culturali, ricreative, di intrattenimento e
di promozione sociale rivolte ai soci friulani e veronesi.

Tra le finalita istituzionali non poteva mancare la
promozione e la valorizzazione del territorio, dei
prodotti tipici e della enogastronomia d’eccellenza
della Regione di origine.

Si ringrazia per la collaborazione:
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Blﬁ‘:ipe Tipico W2 Prialano

prodotti unici per gente unica

Il Fogolar Furlan di Verona

in collaborazione con

Ente Friuli nel Mondo

Organizza la IV

Serata Enogastronomica
Friulana

Venerdi 8 aprile 2016 ore 20,00
Presso il Ristorante Bacco D’Oro

Parco di Venere
Via Venturi, 14 - Mezzane di Sotto - Tel. 0458880269

Contributo di partecipazione € 35,00
Prenotazioni entro il 2/4/2016:

fogolarfurlanvr@gmail.com
Tel.347 4830959 — 045 991700
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Rorniso Lo

PIZZA PANE PASSIONE

“La gastronomia tradizionale friulana”

accompagnata dalle creazioni di Renato Bosco

Benvenuto con bollicine e sfiziosita dello chef

A tavola
Persut cuet tal pan cun mostarde di cevole e cren (crunch
di pizza con prosciutto cotto nel pane, mostarda di cipolla e
cren)
Ajar di pan con “burrata” e Persut Principe di San Dénel
(aria di pane con “burrata” e Prosciutto Principe di San
Daniele)
Bruschetta al pomodoro

Risot cun Urti¢ons (risotto con bruscansi — luppolo)

Cjarsons di Cjargne cun “Formadi Frant” e coculis
(Cjarsons della Carnia con “Formaggio Frant” e noci)

Frico cun Speck e polente con contorno di spargs
(asparagi gratinati)

Dolce lievitato all’albicocca con crema pasticcera

Brut “Talento” metodo classico

Friulano Doc Collio

Malvasia Doc Collio

Pignolo Doc Fco

Ramandolo Docg
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http://claap.org/it/definizione/?diz=fur-it&leme=Cjargne

