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IL FOGOLAR FURLAN DI VERONA,

in collaborazione con il Ristorante al Fiore di Peschiera del Garda,organizza:
LA FESTA D’AUTUNNO 2016
con PRANZO e INTRATTENIMENTO MUSICALE,
DOMENICA 16 OTTOBRE 2016 alle ore 12.30 HOTEL AL FIORE

PESCHIERA DEL GARDA Lungolago Garibaldi 9 Tel.045 7550113

BALLABILI“900

LE MUSICHE DA BALLD
DEL SECOLO SCORSO

Duo VARBONDEI «
SORELLE BRIZZI

Una ricerca colta per un repertorio godibilissimo di danze, musiche popolari e da film,suonato
con chitarra classica (Rita Brizzi),mandolino

(Fiorenza Brizzi),violino (Marco
Brancalion), chitarra a 10 corde (Alfredo Nicoletti).

MENW’
Welcome buffet di aperitivi
Selezione di bollicine e vino secco,caraffe di succhi di frutta e gli analcolici Bruschette alla mediterranea

Bocconcini sfiziosi Le focacce genovesi - Le sfogliatine rustiche assortite con le pizzette margherita,

Dalla berckel la mortadella felsinea con i pistacchi e paniere del fornaio

La verdura in pastella leggera, Polpettine alla valenciana, Piccoli risini misti, Anelli di cipolla,

I pesciolino d'acqua dolce croccante, I gamberetti boreali in frittura di mais
Seguira al tavolo:

I vialone nano con radicchio rosso di Verona stufato al valpolicella mantecato al monte veronese intero
Maccheroncini trafilati al bronzo con il sugo della casa
S & &
Filetto di maialino bardato allo speck dell’Alto Adige glassato alla birra rossa di Monaco con
dadolata di mele renette all’essenza di cannella
Patate croccanti al profumo di rosmarino Verdura di stagione saltate al burro
S & &
Dolce del Fogolar
& & &
Caffe espresso con la correzione della casa

Selezione di vini del Fogolar Furlan

ESTRAZIONE DI RICCHI PREMI TRA I PARTECIPANTI
Contributo per la partecipazione all’evento € 35,00 a persona
Prenotazioni entro 13 Ottobre in segreteria o Enrico 347 4830959 o via E-mail a

enrico.ottocento(@gmail.com

FOGOLAR FURLAN di VERONA — Vicolo Dietro S. Andrea, 8/C — 37121 VERONA- Tel/fax:045 80327 37
E-mail fogolarfurlanvr@gmail.com - www.fogolarfurlanverona.eu
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